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ZUTATEN:
D 4cL Owp Pascas 75%
D 4 cL Wobka

[] 2cL EpELkirscH

[[] 6cL GranaTAPFELSAFT

D 10 cL JOHANNISBEERSAFT

ZUBEREITUNG:

ZUTATEN (AUSSER EDELKIRSCH) IN EINEN SHAKER GE—
BEN, MIT FRISCHEN EISWURFELN KRAFTIG SHAKEN UND
IN EINEN VORGEKUHLTEN TUMBLER ABSEIHEN LASSEN.
VORSICHTIG DIE EDELKIRSCH UBER DIE EISWURFEL GIE—
SSEN.
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ZUTATEN:
D 4 cL HOLUNDERLIKOR
[ 4cL weisser Rum

[[] 6cL BromeeEERSAFT

[] ©cL JouaNNISBEERSAFT

D WEISSER ROHRZUCKER

ZUBEREITUNG:

COCKTAILSCHALE MIT EINER CRUSTA VERSEHEN. ZUTA—
TEN IN EINEN SHAKER GEBEN, MIT FRISCHEN EIsSWUR—
FELN KRAFTIG SHAKEN UND IN DIE COCKTAILSCHALE
ABSEIHEN LASSEN.
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ZUTATEN:
D 6 cL JOURNEYS WHISKEY
D 4 cL BROMBEERWODKA
[[] 2cL ZirroNENSAFT

D 10 cL JOHANNISBEERSAFT

D 3TL BRAUNER
ROHRZUCKER

ZUBEREITUNG:

ALLE ZUTATEN IN EINEN SHAKER GEBEN UND MIT FRI—
SCHEN EISWURFELN KRAFTIG UND LANGE SHAKEN.
DAs VORGEKUHLTE FANCYGLAS MIT EINER ZITRONEN—
SCHEIBE UND EINEM ROSMARINZWEIG GARNIEREN UND
DEN INHALT EINSCHENKEN.




